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 1. паспорт ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 
ЗДАНИЯ И ИНЖЕНЕРНЫЕ СИСТЕМЫ ГОСТИНИЦ
1.1. Область применения программы
Программа дисциплины является частью программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) по специальности 43.02.16 Туризм и гостеприимство.
1.2. Место дисциплины в структуре программы подготовки специалистов среднего звена:
дисциплина входит в общеобразовательный цикл. 
1.3. Планируемые результаты освоения учебного предмета:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:
· использовать ресурсо- и энергосберегающие технологии в профессиональной деятельности; 

· использовать системы жизнеобеспечения и оборудования гостиниц и туристских комплексов для обеспечения комфорта проживающих;

· осуществлять контроль выполнения правил и норм охраны труда и требований производственной санитарии и гигиены.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:
· основные требования к зданиям гостиниц и туристических комплексов;

· архитектурно-планировочные решения и функциональную организацию зданий гостиниц и туристических комплексов;

· принципы оформления интерьеров гостиничных зданий;

· требования к инженерно-техническому оборудованию и системам жизнеобеспечения гостиниц и туристических комплексов;

· особенности обеспечения безопасных условий труда в сфере профессиональной деятельности, правовые, нормативные и организационные основы охраны труда в организации.
Особое значение учебный предмет имеет при формировании и развитии общих компетенций 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем дисциплины и виды учебной работы:
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы 
	40

	Основное содержание
	32

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	24

	практические занятия
	8

	самостоятельная работа
	8

	Профессионально ориентированное содержание
	

	Промежуточная аттестация (контрольная работа)
	2


2.2.  Тематический план и содержание дисциплины « ЗДАНИЯ И ИНЖЕНЕРНЫЕ СИСТЕМЫ ГОСТИНИЦ»


	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала
	Объем
часов
	Коды компетенций, формированию которых способствует элемент программы 

	Тема 1

Архитектурно-планировочные решения и функциональная организация зданий гостиниц. Основные требования к зданиям гостиниц
	Содержание учебного материала
	ОК 01-02,



	
	Основы проектирования зданий
	2
	

	
	Требования к планировочному решению общественной и жилой части
	2
	

	
	Практическое занятие №1: изучение характеристик участков, выбранных для строительства гостиничных предприятий
	2
	

	Тема 2

Принципы оформления интерьеров гостиничных зданий


	Содержание учебного материала
	ОК 01-02



	
	Интерьер
	2
	

	
	Цветовое решение интерьера жилых и общественных помещений гостиниц
	2
	

	
	Мебель в жилых и общественных помещениях гостиниц
	2
	

	
	Текстильные материалы в интерьере гостиниц
	2
	

	
	Практическое занятие №2: изучение требований к оснащению мебелью и инвентарем номеров различной категории
	2
	

	
	Практическое занятие №3: цветовая гармония в интерьере
	2
	

	Тема 3

Требования к инженерно-техническому оборудованию и системам жизнеобеспечения гостиниц и туристических комплексов
	Содержание учебного материала
	

	
	Техническая эксплуатация основных фондов гостиничных предприятий
	2
	

	
	Системы теплоснабжения и отопления зданий
	2
	

	
	Практическое занятие №4: определение типов отопительных приборов по схемам. Радиус действия и способ циркуляции.
	2
	

	
	Системы водоснабжения и канализации зданий
	2
	

	Тема 4

Системы безопасности


	Содержание учебного материала
	ОК 01-02,



	
	Система безопасности. Общие понятия.  Система охранной сигнализации
	2
	

	
	Система видеонаблюдения Система пожарной безопасности
	2
	

	
	Самостоятельная работа: Изучение СНиП 21-01-97 «Пожарная безопасность зданий и сооружений»
	4
	

	
	Самостоятельная работа: Презентация по теме «История создания умного дома»
	4
	

	
	Контрольная работа
	2
	

	
	Всего
	40
	


3. условия реализации программы ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация программы дисциплины требует наличия учебного кабинета.                             

Оборудование учебного кабинета: мультимедийное оборудование, посадочные места по количеству обучающихся, рабочее место преподавателя, учебно-наглядные пособия и др.
3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:
1 Постановление правительства РФ «О порядке классификации гостиниц» № 158 от 16.02.2019. – Текст : электронный // КонсультантПлюс. – URL: https://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_318372/ (дата обращения: 15.04.2026). 
3  Малолетко, А. Н., Требования к зданиям и инженерным системам гостиничного предприятия : учебник / А. Н. Малолетко, О. В. Каурова. — Москва : КноРус, 2024. — 256 с. — ISBN 978-5-406-12324-9. // Электронная библиотека BOOK.RU. – Текст : электронный — URL: https://book.ru/book/950777 (дата обращения: 10.05.2026).
4 Овчаренко, Н. П Организация гостиничного дела: учебное пособие для бакалавров / Н. П Овчаренко, Л. Л. Руденко, И. В. Барашок. — Москва : Дашков и К, Ай Пи Эр Медиа, 2021. — 204 c.

Дополнительная литература:
1 ГОСТ Р 51185-2014 Туристские услуги. Средства размещения. Общие требования, 2017
2 ГОСТ Р 55319-2012 Услуги средств размещения. Общие требования к специализированным средствам размещения, 2017
3 ГОСТ Р 55699-2013 Доступные средства размещения для туристов с ограниченными физическими возможностями. Общие требования, 2017
4 ГОСТ Р 55817-2013 Услуги средств размещения. Общие требования к индивидуальным средствам размещения, 2017
5 ГОСТ Р 56184-2014 Услуги средств размещения. Общие требования к хостелам, 2017
6 СП 257.1325800.2016 Здания гостиниц. Правила проектирования, 2017
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ
4.1. Условия промежуточной аттестации
Промежуточная аттестация проводится в форме контрольной работы, по завершению освоения учебного материала дисциплины, при положительных результатах текущего контроля. 

Время аттестации: 

выполнение 45 мин.;
оформление и сдача 5 мин.;
всего 50 мин
4. 2. Перечень объектов оценивания 
	Объекты оценивания
	Тип задания;
№ вопроса, билета
	Форма аттестации

	 

уметь:

· Определять типы конструктивных элементов зданий.
· Читать простые схемы инженерных систем
· Выявлять неисправности систем по внешним признакам.
· 
	 

 

Вопросы №1-19
 
	Контрольная работа 

	знать:

· Основные конструктивные элементы зданий гостиниц.
· Принципы работы систем водоснабжения, канализации, отопления, вентиляции, электроснабжения.
· Нормы и правила технической эксплуатации гостиниц.
· Требования пожарной безопасности и охраны труда.
	 

Вопросы №1-19
	


 

4.3. Контрольные задания 

КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА

ВАРИАНТ 1
ЧАСТЬ I. Тест (выбрать один ответ)

1. Основной принцип проектирования гостиницы:
 а) функциональное зонирование
 б) свободная планировка
 в) декоративность
 г) экономия площади

2. Общественная часть включает:
 а) только номера
 б) ресепшен и сервисные зоны
 в) склады
 г) котельную

3. Предпочтительные цвета номеров:
 а) нейтральные
 б) кислотные
 в) только темные
 г) контрастные

4. К инженерным системам относится:
 а) мебель
 б) вентиляция
 в) текстиль
 г) декор

5. Цель отопления:
 а) дизайн
 б) микроклимат
 в) экономия
 г) шумоизоляция

6. Мебель гостиницы должна быть:
 а) бытовой
 б) износостойкой
 в) пластиковой
 г) временной

7. Пожарная безопасность регулируется:
 а) СНиП 21-01-97
 б) ГОСТ по дизайну
 в) уставом
 г) приказом директора

8. Видеонаблюдение размещают:
 а) в номерах
 б) в общественных зонах
 в) в санузлах
 г) на балконах

9. Циркуляция отопления бывает:
 а) общая
 б) естественная и принудительная
 в) локальная
 г) верхняя

10. Техническая эксплуатация – это:
 а) ремонт мебели
 б) поддержание работоспособности здания
 в) уборка
 г) сервис питания


 ЧАСТЬ II. Открытые вопросы (ответ 2-5 предложений)

1. Требования к планировке гостиницы.

2. Роль цвета в интерьере.

3. Требования к текстилю.

4. Состав общественной зоны.

5. Задачи систем водоснабжения.

 


 ЧАСТЬ III. Практика

1. Описать участок для строительства гостиницы.

2. Подобрать интерьер номера «Стандарт».

3. Составить перечень мебели для двухместного номера.

4. Предложить меры безопасности для отеля 40 номеров.


ВАРИАНТ 2
ЧАСТЬ I. Тест

1. Зонирование гостиницы необходимо для:
 а) красоты
 б) удобства потоков
 в) рекламы
 г) экономии

2. Жилая часть должна быть:
 а) проходной
 б) изолированной
 в) на первом этаже
 г) без лифтов

3. Цвет влияет на:
 а) скорость уборки
 б) эмоциональный комфорт
 в) цену номера
 г) вентиляцию

4. К текстилю относится:
 а) плитка
 б) шторы
 в) обои
 г) ламинат

5. Вентиляция обеспечивает:
 а) отопление
 б) воздухообмен
 в) охрану
 г) освещение

6. Мебель номеров должна:
 а) соответствовать категории
 б) быть домашней
 в) без стандарта
 г) только деревянной

7. Система безопасности включает:
 а) только охрану
 б) сигнализацию и пожарную защиту
 в) дизайн
 г) клининг

8. Канализация относится к:
 а) инженерии
 б) интерьеру
 в) сервису
 г) маркетингу

9. Отопительные приборы подбирают по:
 а) цвету
 б) мощности и радиусу
 в) бренду
 г) форме

10. Эксплуатация фондов включает:
 а) профилактику и ремонт
 б) продажи
 в) рекламу
 г) бронирование


 ЧАСТЬ II. Открытые вопросы (ответ 2-5 предложений)

1. Состав жилой части гостиницы.

2. Требования к мебели номеров.

3. Отличие естественной и принудительной вентиляции.

4. Задачи охранной сигнализации.

5. Роль общественных зон.


 ЧАСТЬ III. Практика

1. Анализ участка у морского побережья.

2. Цветовое решение холла бизнес-отеля.

3. Оснащение номера «Люкс».

4. Система безопасности для отеля 60 номеров.

4.4. Описание показателей и критериев оценивания 
 

	4-балльная шкала
	Показатели
	Критерии

	Отлично

 
	1. Полнота выполнения тестовых заданий;

2. Своевременность выполнения;

3. Правильность ответов на вопросы;

4. Самостоятельность тестирования.
	Выполнено 90 % заданий предложенного теста, в заданиях открытого типа дан полный, развернутый ответ на поставленный вопрос

	Хорошо

 
	
	Выполнено 75 % заданий предложенного теста, в заданиях открытого типа дан полный, развернутый ответ на поставленный вопрос; однако были допущены неточности в определении понятий, терминов и др.

	Удовлетворительно

 
	
	Выполнено 50 % заданий предложенного теста, в заданиях открытого типа дан неполный ответ на поставленный вопрос, в ответе не присутствуют доказательные примеры, текст со стилистическими и орфографическими ошибками.

	Неудовлетворительно 
	
	Выполнено 49 % заданий предложенного теста, на поставленные вопросы ответ отсутствует или неполный, допущены существенные ошибки в теоретическом материале (терминах, понятиях).
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